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POINTS DE VENTE

Rue des Charmilles 2
1203 Geneéve
+41 (0)22 344 49 78

Rue Dancet 17
1205 Genéve
+41 (0)22 436 87 05

Boulevard St. Georges 8
1205 Genéve
+41 (0)22 436 86 90

Rue de Bernex 291
1233 Bernex
+41 (0)22 7571772

Chemin Daniel Ihly 10
1213 Petit-Lancy
+41 (0)22 792 97 01

Chemin de Compostelle 1
1212 Grand-Lancy
+41 (0)22 342 42 54

Chemin des Hutins 5
1232 Confignon
+41 (0)22 757 60 38

Rue Pré de la Reine 26
1236 Cartigny
+41 (0)22 756 09 76

Rue du Vieux Four 35
1288 Aire-La-Ville
+41 (0)22 757 06 27

Z10 BY PRESTIGE GOURMAND

Rue de la Cité 15
1204 Genéve
+41 (0)22 310 36 47

Z10 BY PRESTIGE GOURMAND

Route de Saint-Julien 4
1227 Carouge
+41 (0)22 300 48 88

210 BY PRESTIGE GOURMAND

Rue du Conseil-Général 6
1205 Genéve
+41(0)22 321 66 47

210 BY PRESTIGE GOURMAND

Chemin de 'Argiliere 2
1234 Vessy
+41 (0)22 784 48 00

Z10 BY PRESTIGE GOURMAND

Route de Frontenex 33
1207 Genéve
+41(0)22 700 77 24

Z10 BY PRESTIGE GOURMAND

Route de Saint-Julien 285
1258 Perly
+41(0)22 771 21 81

210 BY PRESTIGE GOURMAND

Rue Michel-Chauvet 2
1208 Geneve
+41 (0)22 346 35 20

NOS MAGASINS PARTENAIRES

Av. des Communes Réunies 2
1212 Grand-Lancy
+41(0)22 794 15 64

Av. des Gd. Communes 37
1213 Onex
+41 (0)22 870 08 60

Route de Chancy 28
1213 Petit-Lancy
+41(0)22 792 24 34

Place des Aviateurs 2
1228 Plan-les-Ouates
+41 (0)22 794 30 10

TAKE-AWAY

CONFISERIE TRAITEUR

Notre groupe continue de grandir pour étre plus proche de vous.
Nous vous invitons a visiter régulierement notre site.
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TRADILIN

PAIN DE SEIGLE AUX FRUITS

CRUSTA DU PATRON

Farine de céréales, graines de lin,
tournesol, sésame, flocon d'avoine, sel,
levure, soja.

300 gr CHF 4.30

Farine de blé, farine de seigle, abricots,
pruneaux, figues, noix, raisins, sel, levure.

400gr  CHF5.70

Farine de blé et de seigle, graines de lin,
tournesol, sésame, levain sec, soja, levure,
sel.

400gr  CHF 430

PAIN NOIX

PAIN MAIS

PAIN PAYSAN

Farine de blé tendre, farine de seigle, sel
iodé, levure, noix, raisins.

250 gr CHF 4.70

Farine mi-blanche, farine de mais, graines
de tournesol, épices, sel, levure, huile de
tournesol.

350gr  CHF 430

Farine de blé tendre, farine de seigle, sel,
iodé, levure.

CHF 3.00
CHF 4.00

250 gr
400 ér

PAIN 10 CEREALES

EPEAUTRE PUR

PAIN BALANCE

Farine de blé tendre, farine de seigle,
graines de lin, orge, avoine, millet,
sarrasin, épeautre.

400 gr CHF 4.30

Farine d'épeautre, trace de farine de blé,
levure, sel iodé.

400 gr CHF 4.90

Farine mi-blanche, Inuline de chicorée,
graines de tournesol, lin et courge,
flocon d’avoine, extrait de pomme,
dextrose, germe de blé, farine de malte

d’orge,vitamine (folacine), sel, levure.
350gr  CHF 420



JUBILE JUBILE RUSTIQUE JUBILE AUX OLIVES

Farine mi-blanche, farine de blé, sel, Farine mi-blanche, farine de blé, sel, Farine mi-blanche, farine de blé, sel,
levure, levain déshydraté. levure, levain déshydraté. levure, levain déshydraté, olives.
140 gr CHF 2.10 140 gr CHF 2.10 250 gr CHF 3.50
250 gr CHF 3.00 250 gr CHF 330

400 gr CHF 4.20

GRIGNETTE PARISIENNE PAIN MI-BLANC
Farine mi-blanche, sel, levure. Farine mi-blanche, sel, levure. Farine mi-blanche, sel, levure.
250 gr CHF 3.00 250 gr CHF 2.80 500 gr CHF 3.80
1kg  CHF5.80

FICELLE FICELLE PAVOT - SESAME JOCKO
Farine mi-blanche, sel, levure. Farine mi-blanche, sel, levure, pavot, Farine mi-blanche, sel, levure.
sésame.
160gr  CHF 2.30 160gr  CHF 2.30 120gr  CHF 1.30



PAIN HAMBURGER BALLON CRUSTA DU PATRON BALLON MI-BLANC

Farine fleur, sucre, sel, ceuf, levure, beurre,  Farine de blé et de seigle, graines de lin, Farine mi-blanche, sel, levure.
lait. tournesol, sésame, levain sec, soja, levure,
sel.
60gr  CHF 1.50 45gr  CHF 1.20 45gr  CHF1.20

BALLON SESAME BALLON NOIX BALLON SEIGLE AUX FRUITS
Farine mi-blanche, sel, levure, sésame. Farine de blé tendre, farine seigle, sel Farine de blé, farine de seigle, abricots,
jodé, levure, noix. pruneaux, figues, noix, raisins, sel, levure.
45gr  CHF 1.20 60gr  CHF 2.00 150gr  CHF 2.50




VIENNOISERIE



PAIN AU CHOCOLAT NOIR

PAIN AU CHOCOLAT PRALINE PAIN AU CHOCOLAT RAGUSA

Farine fleur, lait, beurre, sucre, levure, sel
iodé, ceuf, chocolat noir.

80 gr CHF 2.50

Farine fleur, lait, beurre, sucre, levure, sel
jodé, ceuf, chocolat ragusa, vermicelles et
noisettes concassées.

Farine fleur, lait, beurre, sucre, levure,
sel iodé, ceuf, chocolat praliné, noisettes
concassées.

CHF 2.90

80 gr

80 gr CHF 2.80

CROISSANT PUR BEURRE

CROISSANT CEREALES CROISSANT AUX AMANDES

Farine fleur, lait, beurre, sucre, levure, sel
jodé, ceuf.

60gr  CHF 1.80

Pate feuilletée, masse amande et créme
patissiere.

Farine fleur, farine, lait, multicéréales, sel,
sucre, beurre, levure, ceuf.

CHF 2.80

80gr  CHF230
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MINI ESCARGOT

MINI CROISSANT MINI PAIN AU CHOCOLAT

Farine fleur, lait, beurre, sucre, levure, sel
iodé, ceuf, créme vanille, raisins secs.

35gr CHF 1.30

Farine fleur, lait, beurre, sucre, levure, sel
iodé, ceuf, chocolat noir.

Farine fleur, lait, beurre, sucre, levure, sel
iodé, ceuf.

35gr CHF 1.20 35gr CHF 1.30



CROIX VANILLE ESCARGOT VANILLE-RAISINS CHAUSSON AUX POMMES

Farine fleur, lait, beurre, sucre, levure, sel Farine fleur, lait, beurre, sucre, levure, sel Pate feuilletée, compote pomme reinette
iodé, ceuf, créme patissiére, sucre gréle. jodé, ceuf, créme vanille, raisins sec. et pommes fraiches.

VARIANTE D'HIVER - RISSOLE POIRE
80 gr CHF 2.60 100 gr CHF 2.80 CHF 3.10

PAIN VANILLE BRIOCHE CHOCOLAT PAIN AU SUCRE
Farine fleur, lait, beurre, sucre, levure, sel Farine fleur, lait, beurre, sucre, sel iodé, Farine fleur, lait, beurre, sucre, sel iodé,
iodé, ceuf, créme patissiére. ceuf, levure, goutte de chocolat. ceuf, levure, sucre gréle.

70 gr CHF 2.80 60 gr CHF 2.50 45 gr CHF 2.50

BRIOCHE TETE PAIN FENDU PAIN AU LAIT LONG
Farine fleur, lait, beurre, sucre, sel iodé, Farine fleur, beurre, levure, sel iodé, sucre, Farine fleur, beurre, levure, sel iodé, sucre,
ceuf, levure. ceuf, lait. ceuf, lait.

45 gr CHF 2.40 60 gr CHF 1.70 60 gr CHF 1.70



DELICE NAVETTE TRESSE

Farine fleur, sucre, sel, beurre, levure, lait, Farine fleur, beurre, levure, sel iodé, sucre, Farine fleur, sucre, sel iodé, beurre, levure,
ceuf, eau, sésame, pavot. ceuf, lait. lait, ceuf.

70gr  CHF 130 30 gr  CHF 120 160gr  CHF 4.80
320gr  CHF6.20

TAILLAULE CUCHAULE TESSINOIS
BOULE CHOCOLAT BLANC Farine fleur, levure, lait, sucre, beurre, Farine fleur, lait, levure, sel, huile de
Farine fleur, lait, beurre, sucre, levure, sel ceuf, safran. tournesol.

iodé, ceuf, chocolat blanc.

250gr  CHF 550 250gr  CHF6.70 300gr  CHF 430

PAIN ANGLAIS

Farine fleur, lait, beurre, sucre, levure, sel
iodé, ceuf.

225gr  CHF 400
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TRUFFE AU CHOCOLAT

PARADIS AUX FRUITS FRAIS

MILLE-FEUILLE VANILLE

Biscuit amande, mousse de chocolat noir
et poudre chocolat cacao.

4 personnes  CHF 25.00
6 personnes  CHF 35.00
8 personnes  CHF 44.00

Génoise, creme diplomate et fruits de
saison.

Taille selon commande. part CHF 6.00

ly 4, /

Pate feuilletée, creme patissiére vanille,
fondant et confiture de framboise.

4 personnes  CHF 25.00
6 personnes  CHF 35.00
8 personnes  CHF 44.00

BAVAROIS PASSION OU FRAMBOISES

FRAISE MANGUE

DOUCEUR FRAISE

Biscuit amande et mousse fruits de la
passion.

Biscuit amande, mousse framboise et
confiture de framboise.

4 personnes  CHF 25.00
6 personnes  CHF 35.00
8 personnes  CHF 44.00

Biscuit amande, gelée de fraise, mousse

fraise des bois, mousse mangue.

4 personnes  CHF 25.00
6 personnes  CHF 35.00
8 personnes  CHF 44.00

Biscuit pate a cake, fruits rouge, creme
brlilée, pistache, confit de fraise et
mousse chocolat blanc.

4 personnes  CHF 25.00
6 personnes  CHF 35.00
8 personnes  CHF 44.00

SAN MARCO

MOUSSE AU 3 CHOCOLATS

FORET NOIRE

Génoise, créeme aux ceufs caramélisés,
créme diplomate et chantilly.

4 personnes  CHF 25.00
6 personnes  CHF 35.00
8 personnes  CHF 44.00

Biscuit amande chocolat, mousse
chocolat noir, mousse chocolat au lait et
mousse chocolat blanc.

4 personnes  CHF 25.00
6 personnes  CHF 35.00
8 personnes  CHF 44.00

Génoise chocolat, mousse chocolat,
chantilly et copeaux de chocolat au lait.

4 personnes  CHF 25.00
6 personnes  CHF 35.00
8 personnes  CHF 44.00
13




Pate sucrée, creme diplomate et fruits de
saisons.

piece CHF 4.20

Pate sucrée, creme d’amande, poire au
sirop et amandes.

CHF 3.80

piece

Pate sucrée, creme d’amande, pommes
caramélisées cannelle et crumble ou
mélange de fruits rouges et crumble.

piece CHF 4.30

PRODUIT DE SAISON PRODUIT DE SAISON

Pate sucrée, creme diplomate et fraises. Pate sucrée, creme diplomate et

framboises.

piéce CHF 4.50 piece CHF 4.50

Pate sucrée, créme citron et meringue Biscuit breton citron et créme citron.

italienne.

piéce CHF 4.30 piéce CHF 4.90
i @&
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PRODUIT DE SAISON

Pate sucrée, caramel beurre salé et
mélange de fruits secs.

Pate sucrée, ganache chocolat et fondant.

piéce CHF 3.80 piéce CHF 3.80



PRODUIT DE SAISON PRODUIT DE SAISON

DOME MYSTERE GIANDUJA DOME DOUCEUR FRAISE VERMICELLES AUX MARRONS
Mousse gianduja, insert créme praliné et Biscuit pate a cake, fruits rouge, creme Créme et pate de marrons, meringue et
noisettes croquantes. brlilée, pistache, confit de fraise et chantilly.

mousse chocolat blanc.

piece CHF 4.90 piece CHF 4.30 piéce CHF 3.80

PRODUIT DE SAISON
CHOUX CRUMBLE PARIS BREST ECLAIRS MACARON FRAMBOISE
Pate a choux, crumble, créme pralinée et Pate a choux, fondant et creme pétissiére  Macaron framboise, créme diplomate et
insert gianduja. . aromatisée chocolat, vanille ou café. framboises fraiches.
piece CHF 4.30 piece CHF 4.00 piéce CHF 4.50

N
PRODUIT DE SAISON
BABA AU RHUM BABA AU CHOCOLAT TARTE TATIN
Pate a baba, rhum, chantilly et décor aux Pate a baba au chocolat et chantilly. Pate feuilletée et pommes caramélisées.
fruits de saison.
Sans alcool
piece CHF 4.30 pidce CHF 4.30 piéce CHF 4.50



Mousse mascarpone, insert gelée Péte feuilletée, creme patissiere vanille, Biscuit amande, mousse fraises des bois,

fruits rouges, biscuit cuillére et glagage fondant et confiture de framboise. gelée fraise et mousse mangue.
framboise.
VARIANTE DE SAISON
Fraise ou Marron
piece CHF 4.30 vanille CHF 4.00 piéce CHF 4.30

fraise CHF 4.50
marron CHF 4.50

PRODUIT DE SAISON
Génoise chocolat, mousse chocolat, Génoise chocolat, créme chantilly praliné  Biscuit amande chocolat, mousse
chantilly et copeaux de chocolat au lait. et mousse chocolat Lait. chocolat noir, mousse chocolat au lait et
mousse chocolat blanc.
piece CHF 4.30 piece CHF 4.30 piéce CHF 4.30

i
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Biscuit amande, mousse passion ou Génoise, créme aux ceufs caramélisés, Biscuit amande, mousse de chocolat noir
framboise et décor fruits. créme diplomate et chantilly. et poudre chocolat cacao.
piece CHF 4.30 piece CHF 4.30 piéce CHF 4.30



CANNELE DE BORDEAUX

MOELLEUX CHOCOLAT FINANCIER (MOELLEUX AMANDE)

Lait, sucre, farine, ceufs, jaune d'ceuf et Sucre, ceuf, ganache chocolat, beurre, Citron - Créme citron.
vanille. farine. Chocolat - Vermicelle et ganache chocolat.
Framboise - Confiture de framboise et
framboise.
piece  CHF2.50 pice  CHF3.90 piece  CHF 2.80
BROWNIE JALOUSIE (PATE FEUILLETEE) FLAN
Brownie aux noix et pépites de chocolat. POMMES/ABRICOTS/PRUNEAUX NATURE/MYRTILLES/ABRICOTS
Pommes et compote de pommes. Pate feuilletée et creme pétissiére.
Créme patissiére et abricots sirop. Nature, myrtilles ou abricots.
Créme d’amande et pruneaux.
piece CHF 3.30 piece CHF 3.20 piéce CHF 3.20

PIGNONS

MIGNARDISES

Creme d’amande et pignons de pin.

piece

CHF 3.40

Assortiment varié.

piece CHF 2.50
plateau 35 piéces ~ CHF 76.00




TARTE AUX FRUITS DE SAISON

TARTE AUX FRAISES

TARTE AUX FRAMBOISES

Pate sucrée, creme diplomate et fruits de
saisons.

CHF 18.50
CHF 24.50

18 cm
22 cm

Pate sucrée, creme diplomate et fraises.

CHF 18.50
CHF 24.50

18 cm
22 cm

Pate sucrée, créme diplomate et
framboises.

CHF 18.50
CHF 24.50

18 cm
22 cm

TARTE AUX POMMES

TARTE AUX PRUNEAUX

TARTE AUX ABRICOTS

Pate a gateau, compote de pomme et
pommes en tranche.

18 cm CHF 11.50
22.cm CHF 16.00
30cm CHF 34.20

Pate a gateau, créme d'amande et
pruneaux.

18 cm CHF 11.50
22 cm CHF 16.00
30 cm CHF 34.20

Pate a gateau, créme patissiere et
abricots sirop.

18 cm CHF 11.50
22 cm CHF 16.00
30 cm CHF 34.20

TARTE POIRE CHOCOLAT

TARTE CITRON

TARTE AU CITRON MERINGUEE

Pate sucrée, créme d'amande, ganache
chocolat et poire au sirop.

18 cm CHF 16.00

Pate sucrée et créme citron.

CHF 19.00
CHF 22.00

18 cm
22 cm

Pate sucrée, créme citron et meringue
italienne.

CHF 21.00
CHF 24.00

18 cm
22 cm



CAKE CITRON CAKE PASSION CAKE MARBRE

Beurre, sucre, farine, ceufs et creme Beurre, sucre, farine, ceufs et creme Beurre, sucre, farine, ceufs et cacao en
citron. passion. poudre.

piece  CHF 10.00 piece  CHF 10.00 piéce  CHF 10.00

BISCUITS (PATE SUCREE) SABLE NID GOURMAND
Chat - Confiture de framboise. Pate sablée et garnitures variées. Pate sucrée, masse noisette et confiture
Nounours - Ganache chocolat. de framboise ou
Hello Kitty et Smiley - Confiture de Pate sucrée, masse coco et confiture
framboise ou abricot et pate a sucre. d’abricot

Chat  CHF3.30 CHF 2.80 CHF 3.30

Nounours CHF 3.30
Hello Kitty ou Smiley CHF 4.00

CCEUR DE FRANCE CREATION EPHEMERE

Pate feuilletée et sucre caramélisé. Pour toujours plus de gourmandise et d'originalité, le Chef Patissier, vous propose
chaque semaine une nouvelle patisserie individuelle en édition limitée.
Des créations éphéméres de saison pour satisfaire et étonner tous les gourmands !

CHF 2.80 Prix unique CHF 4.20



PATISSERIES THEMATIQUES

NID VANILLE FRUITS ROUGES

ENTREMET TONKA

SABLE BRETON FRAMBOISES

Paques 2017

Paques 2017

Féte des Meéres 2017

PIEMONTAISE

VENDOME

MOGADOR

Noél 2016

Noél 2016

Noél 2016

Bliche Glacée

MINI MOELLEUX

FLEUR DE MANDARINE GLACEE

MINI CHOUX

Noél 2016

Noél 2016

Noél 2016



BON A SAVOIR!

GLOSSAIRE

Biscuit Amande - Sucre glace, farine, poudre d’'amandes, ceufs,
jaune et blancs d'ceufs.

Biscuit Cuillére - Jaunes d’ceufs, sucre, farine, maizena et
blancs d’ceufs.

Brownies - Beurre, farine, sucre, chocolat, noix, poudre
d’amandes, ceufs et sel.

Chantilly « Créme liquide, creme double et sucre.

Créme d’Amande - Beurre, sucre, poudre d’amandes, ceufs,
vanille et maizena.

Créme Citron - Jus de citron jaune, beurre, sucre, gélatine et
jaunes d'ceufs.

Créme Diplomate + Créme patissiére, gélatine et creme
chantilly.

Créme Patissiére - Lait, ceufs, sucre, poudre a créme (maizena),
vanille et beurre.

Créme Pralinée - Beurre, praliné et créme pétissiére.

Crumble - Beurre, sucre, farine et sel.

Ganache - Chocolat et creme liquide.

Génoise - CEufs, sucre, farine, maizena et poudre de cacao pour
les génoises chocolat.

REALISATION PERSONNALISEE

Financier et Mini Moelleux + Sucre glace, sucre cassonade,
farine, beurre, blancs d’ceufs, vanille et poudre d’amandes.
Fondant - Sucre, glucose et ar6mes.

Macaron - Sucre glace, poudre d'amandes, sucre semoule et
blancs d’ceufs.

Masse amande - Sucre, poudre d’amandes, blancs d’ceufs,
vanille et créme patissiere.

Meringue - Blancs d’ceufs et sucre.

Pate a Choux - Farine, beurre, eau, lait, sucre, ceufs et sel.

Pate a Cake - Beurre, sucre, ceufs, farine et arémes.

Pate feuilletée - Farine, eau, beurre, matiére grasse végétale et
sel.

Pate a Gateau - Matiere grasse végétale, beurre, farine, sucre,
eau et sel.

Pate Sucrée - Farine, beurre, sucre, poudre d’'amandes, ceufs et
sel.

Pate Sablé - Beurre, sucre glace et farine.

Sablé Breton - Beurre, sucre cassonade, sucre glace, jaunes
d’ceufs, zestes de citron, farine et levure chimique.

Nous sommes a votre écoute pour tout type de création personnalisée selon vos envies.

NOUVEAUTES DU CHEF

Notre gamme de produits continue de grandir et évoluer, vous pouvez la découvrir dans votre

boutique ou sur notre site internet
www.prestigegourmand.com

EXCLUSIVITE!

PRODUITS PORTUGAIS
Fabriqué par nos soins,
notre gamme de produits
portugais est déja
disponible, vous pouvez

la découvrir dans votre
boutique ou dans le
complément de catalogue.
Tous les classiques de la
boulangerie et patisserie
portugaise avec le gage de
qualité d'une fabrication
artisanale Genevoise.




GLACES



PETIT POT DE GLACE OU SORBET

Glace (arémes divers *)
Lait, jaune d’ceuf, sucre, stabilisateur et
trimoline.

Sorbet (arémes divers **)
Purée de Fruits, sucre et stabilisateur.

* Parfum de base : vanille, chocolat, café, pistache

et caramel.
pot CHF 4.50 ** Parfum de base : fraise, framboise, citron,
pot spécial vanille croquﬁnt Ccng F1 388 mangue et variétés selon saison.
itre .

VACHERIN GLACE

Meringue, glace ou sorbet, chantilly et
fruits.

Taille selon commande. part CHF 7.00
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RAMEQUIN FROMAGE QUICHE LARDONS MINI QUICHE OU PIZZA

Pate a gateau salée, Gruyere, ceufs et Pate a gateau salée, lardons, Gruyere, Quiche - Pate a gateau salée, lardons,

créme. ceufs et créme. Gruyeére, ceufs et créme.

Pizza - Pate a gateau salée, sauce

tomate, créme, fromage et olive noir.
pice  CHF 2.50

piece CHF 4.10 piece CHF 5.50

PATE EN GELEE CROISSANT AU JAMBON VIENNE EN CAGE
Pate brisée, viande de porc, ceufs et Pate feuilletée et masse a jambon Pate feuilletée et saucisse de Vienne.
gelée. moutardé.

piece CHF 4.10 piece CHF 3.90 piéce CHF 4.20

TAILLE AUX GREUBONS FEUILLETES SALES PAIN CIGARE OU CAVIAR
Farine de froment, greubons 25%, eau, Assortiment varié. Farine, ceufs, levure, lait et beurre.
graisse végétale, sel iodé et levure.

125 gr CHF 3.40 100 gr CHF 6.50 cigare 130 gr CHF 3.00
minimum 300 gr caviar 250 gr CHF 5.00



NAVETTE OU DELICE GARNIE

PIZZA INDIVIDUELLE

CANAPE

Variété selon commande.

Jambon fromage - Péte a pizza, sauce tomate,
gruyére, mozzarella et jambon blanc.
Végétarienne - Pate a pizza, sauce tomate,
gruyére, mozzarella, légumes et tomates cerises.

piece CHF 6.00

Assortiment varié.

minimum 20 piéces

piéce CHF 2.60
plateau de 24  CHF 49.00

TARTE SALEE

Variété selon saison.
+ Ratatouille

+ Epinard

*Thon

+ Poireaux saumon

+ Aubergines

30cm  CHF 38.00



PAIN SURPRISE PAIN SURPRISE TORTUE

PAIN SURPRISE CROCODILE

Garni selon commande. Garni selon commande.

15kg  CHF 89.00 1.5kg  CHF 89.00
kg CHF 109.00 kg CHF 109.00
CONTENU

Pain de 1.5 Kg

3 étages de garnitures
environ 65 mini sandwich

Pain de 2.5 Kg
5 étages de garnitures
environ 115 mini sandwich

PAIN SURPRISE POISSON

Garni selon commande.

Skg  CHF 89.00
25kg  CHF 109.00

PAIN SURPRISE HALLOWEEN
Garni selon commande.

.Skg  CHF 89.00
2.5kg CHF 109.00

Garni selon commande.

15kg  CHF 89.00
kg CHF 109.00

GARNITURES DE BASE

Jambon blanc
Salami

Gruyére

Jambon cru

Parfait

Saumon

Viande séchée
Fromage aux herbes

PAIN SURPRISE PERSONNALISE

Exemple de pain garni pour un de nos
fidéles clients.

Pour plus de choix ou une
personnalisation contactez-nous.

1.5kg  CHF 89.00
2.5kg CHF 109.00




PRESTIGE GOURMAND
CREATEUR DE SAVEURS

WWW.PRESTIGEGOURMAND.COM





