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PAIN BALANCE
Farine mi-blanche, Inuline de chicorée, 
graines de tournesol, lin et courge, 
flocon d’avoine, extrait de pomme, 
dextrose, germe de blé, farine de malte 
d’orge,vitamine (folacine), sel, levure.

CHF 4.20350 gr

ÉPEAUTRE PUR
Farine d’épeautre, trace de farine de blé, 
levure, sel iodé.

CHF 4.90400 gr

PAIN 10 CÉRÉALES
Farine de blé tendre, farine de seigle, 
graines de lin, orge, avoine, millet, 
sarrasin, épeautre.

CHF 4.30400 gr 

PAIN PAYSAN
Farine de blé tendre, farine de seigle, sel, 
iodé, levure.

CHF 3.00
CHF 4.00

250 gr
400 gr

PAIN MAÏS
Farine mi-blanche, farine de maïs, graines 
de tournesol, épices, sel, levure, huile de 
tournesol.

CHF 4.30350 gr

PAIN NOIX
Farine de blé tendre, farine de seigle, sel 
iodé, levure, noix, raisins.

CHF 4.70250 gr

CRUSTA DU PATRON
Farine de blé et de seigle, graines de lin, 
tournesol, sésame, levain sec, soja, levure, 
sel.

CHF 4.30400 gr

PAIN DE SEIGLE AUX FRUITS
Farine de blé, farine de seigle, abricots, 
pruneaux, figues, noix, raisins, sel, levure.

CHF 5.70400 gr

TRADILIN
Farine de céréales, graines de lin, 
tournesol, sésame, flocon d’avoine, sel, 
levure, soja.

CHF 4.30300 gr
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JOCKO
Farine mi-blanche, sel, levure.

CHF 1.30120 gr

FICELLE PAVOT - SÉSAME
Farine mi-blanche, sel, levure, pavot, 
sésame.

CHF 2.30160 gr

FICELLE
Farine mi-blanche, sel, levure.

CHF 2.30160 gr

PAIN MI-BLANC
Farine mi-blanche, sel, levure.

CHF 3.80
CHF 5.80

500 gr
1 kg

PARISIENNE
Farine mi-blanche, sel, levure.

CHF 2.80250 gr

GRIGNETTE
Farine mi-blanche, sel, levure.

CHF 3.00250 gr

JUBILÉ AUX OLIVES
Farine mi-blanche, farine de blé, sel, 
levure, levain déshydraté, olives.

CHF 3.50250 gr

JUBILÉ RUSTIQUE
Farine mi-blanche, farine de blé, sel, 
levure, levain déshydraté.

CHF 2.10
CHF 3.30

140 gr
250 gr

JUBILÉ
Farine mi-blanche, farine de blé, sel, 
levure, levain déshydraté.

CHF 2.10
CHF 3.00
CHF 4.20

140 gr
250 gr
400 gr
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BALLON NOIX
Farine de blé tendre, farine seigle, sel 
iodé, levure, noix.

CHF 2.0060 gr

BALLON SÉSAME
Farine mi-blanche, sel, levure, sésame.

CHF 1.2045 gr

BALLON MI-BLANC
Farine mi-blanche, sel, levure.

CHF 1.2045 gr

BALLON CRUSTA DU PATRON
Farine de blé et de seigle, graines de lin, 
tournesol, sésame, levain sec, soja, levure, 
sel.

CHF 1.2045 gr

PAIN HAMBURGER
Farine fleur, sucre, sel, œuf, levure, beurre, 
lait.

CHF 1.5060 gr

BALLON SEIGLE AUX FRUITS
Farine de blé, farine de seigle, abricots, 
pruneaux, figues, noix, raisins, sel, levure.

CHF 2.50150 gr
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MINI PAIN AU CHOCOLAT
Farine fleur, lait, beurre, sucre, levure, sel 
iodé, œuf, chocolat noir.

CHF 1.3035 gr

MINI CROISSANT
Farine fleur, lait, beurre, sucre, levure, sel 
iodé, œuf.

CHF 1.2035 gr

MINI ESCARGOT
Farine fleur, lait, beurre, sucre, levure, sel 
iodé, œuf, crème vanille, raisins secs.

CHF 1.3035 gr

CROISSANT AUX AMANDES
Pâte feuilletée, masse amande et crème 
pâtissière.

CHF 2.80

CROISSANT CÉRÉALES
Farine fleur, farine, lait, multicéréales, sel, 
sucre, beurre, levure, œuf.

CHF 2.3080 gr

CROISSANT PUR BEURRE
Farine fleur, lait, beurre, sucre, levure, sel 
iodé, œuf.

CHF 1.8060 gr

PAIN AU CHOCOLAT RAGUSA
Farine fleur, lait, beurre, sucre, levure, sel 
iodé, œuf, chocolat ragusa, vermicelles et 
noisettes concassées.

CHF 2.9080 gr

PAIN AU CHOCOLAT PRALINÉ
Farine fleur, lait, beurre, sucre, levure, 
sel iodé, œuf, chocolat praliné, noisettes 
concassées.

CHF 2.8080 gr

PAIN AU CHOCOLAT NOIR
Farine fleur, lait, beurre, sucre, levure, sel 
iodé, œuf, chocolat noir.

CHF 2.5080 gr
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PAIN AU LAIT LONG
Farine fleur, beurre, levure, sel iodé, sucre, 
œuf, lait.

CHF 1.7060 gr

PAIN FENDU
Farine fleur, beurre, levure, sel iodé, sucre, 
œuf, lait.

CHF 1.7060 gr

BRIOCHE TÊTE
Farine fleur, lait, beurre, sucre, sel iodé, 
œuf, levure.

CHF 2.4045 gr

PAIN AU SUCRE
Farine fleur, lait, beurre, sucre, sel iodé, 
œuf, levure, sucre grêle.

CHF 2.5045 gr

BRIOCHE CHOCOLAT
Farine fleur, lait, beurre, sucre, sel iodé, 
œuf, levure, goutte de chocolat.

CHF 2.5060 gr

PAIN VANILLE
Farine fleur, lait, beurre, sucre, levure, sel 
iodé, œuf, crème pâtissière.

CHF 2.8070 gr

CHAUSSON AUX POMMES
Pâte feuilletée, compote pomme reinette 
et pommes fraîches.

VARIANTE D’HIVER - RISSOLE POIRE
CHF 3.10

ESCARGOT VANILLE-RAISINS
Farine fleur, lait, beurre, sucre, levure, sel 
iodé, œuf, crème vanille, raisins sec.

CHF 2.80100 gr

CROIX VANILLE
Farine fleur, lait, beurre, sucre, levure, sel 
iodé, œuf, crème pâtissière, sucre grêle.

CHF 2.6080 gr
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PAIN ANGLAIS
Farine fleur, lait, beurre, sucre, levure, sel 
iodé, œuf.

CHF 4.00225 gr

TESSINOIS
Farine fleur, lait, levure, sel, huile de 
tournesol.

CHF 4.30300 gr

CUCHAULE
Farine fleur, levure, lait, sucre, beurre, 
œuf, safran.

CHF 6.70250 gr

TAILLAULE
BOULE CHOCOLAT BLANC
Farine fleur, lait, beurre, sucre, levure, sel 
iodé, œuf, chocolat blanc.

CHF 5.50250 gr

TRESSE
Farine fleur, sucre, sel iodé, beurre, levure, 
lait, œuf.

CHF 4.80
CHF 6.20

160 gr
320 gr

DÉLICE
Farine fleur, sucre, sel, beurre, levure, lait, 
œuf, eau, sésame, pavot.

CHF 1.3070 gr

NAVETTE
Farine fleur, beurre, levure, sel iodé, sucre, 
œuf, lait.

CHF 1.2030  gr
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BAVAROIS PASSION OU FRAMBOISES

Biscuit amande et mousse fruits de la 
passion.
Biscuit amande, mousse framboise et 
confiture de framboise.

CHF 25.00
CHF 35.00
CHF 44.00

4 personnes
6 personnes
8 personnes

FRAISE MANGUE
Biscuit amande, gelée de fraise, mousse 
fraise des bois, mousse mangue.

CHF 25.00
CHF 35.00
CHF 44.00

4 personnes
6 personnes
8 personnes

DOUCEUR FRAISE
Biscuit pâte à cake, fruits rouge, crème 
brûlée, pistache, confit de fraise et 
mousse chocolat blanc.

CHF 25.00
CHF 35.00
CHF 44.00

4 personnes
6 personnes
8 personnes

SAN MARCO
Génoise, crème aux œufs caramélisés, 
crème diplomate et chantilly.

CHF 25.00
CHF 35.00
CHF 44.00

4 personnes
6 personnes
8 personnes

MOUSSE AU 3 CHOCOLATS
Biscuit amande chocolat, mousse 
chocolat noir, mousse chocolat au lait et 
mousse chocolat blanc.

CHF 25.00
CHF 35.00
CHF 44.00

4 personnes
6 personnes
8 personnes

MILLE-FEUILLE VANILLE
Pâte feuilletée, crème pâtissière vanille, 
fondant et confiture de framboise.

CHF 25.00
CHF 35.00
CHF 44.00

4 personnes
6 personnes
8 personnes

PARADIS AUX FRUITS FRAIS
Génoise, crème diplomate et fruits de 
saison.

TRUFFE AU CHOCOLAT
Biscuit amande, mousse de chocolat noir 
et poudre chocolat cacao.

CHF 25.00
CHF 35.00
CHF 44.00

4 personnes
6 personnes
8 personnes

FORÊT NOIRE
Génoise chocolat, mousse chocolat, 
chantilly et copeaux de chocolat au lait.

CHF 25.00
CHF 35.00
CHF 44.00

4 personnes
6 personnes
8 personnes

CHF 6.00partTaille selon commande.
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TARTELETTE CITRON MERINGUÉE 
Pâte sucrée, crème citron et meringue 
italienne.

CHF 4.30pièce

CRUMBLE POMME OU FRUITS ROUGES

Pâte sucrée, crème d’amande, pommes 
caramélisées cannelle et crumble ou 
mélange de fruits rouges et crumble.

CHF 4.30pièce

TARTELETTE POIRE CHOCOLAT
Pâte sucrée, crème d’amande, poire au 
sirop et amandes.

CHF 3.80pièce

CARAC CHOCOLAT
Pâte sucrée, ganache chocolat et fondant.

CHF 3.80pièce

TARTELETTE FRUITS DE SAISON
Pâte sucrée, crème diplomate et fruits de 
saisons.

CHF 4.20pièce

DÔME CITRON
Biscuit breton citron et crème citron.

CHF 4.90pièce

TARTELETTE CARAMEL FRUITS SECS
Pâte sucrée, caramel beurre salé et 
mélange de fruits secs.

CHF 3.80pièce

PRODUIT DE SAISON

TARTELETTE FRAISES
Pâte sucrée, crème diplomate et fraises.

CHF 4.50pièce

PRODUIT DE SAISON

TARTELETTE FRAMBOISES
Pâte sucrée, crème diplomate  et 
framboises.

CHF 4.50pièce

PRODUIT DE SAISON
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DÔME DOUCEUR FRAISE
Biscuit pâte à cake, fruits rouge, crème 
brûlée, pistache, confit de fraise et 
mousse chocolat blanc.

CHF 4.30pièce

CHOUX CRUMBLE PARIS BREST
Pâte à choux, crumble, crème pralinée et 
insert gianduja. .

CHF 4.30pièce

BABA AU RHUM
Pâte à baba, rhum, chantilly et décor aux 
fruits de saison.

CHF 4.30pièce

BABA AU CHOCOLAT
Pâte à baba au chocolat et chantilly. 

Sans alcool

CHF 4.30pièce

PRODUIT DE SAISON

DÔME MYSTÈRE GIANDUJA
Mousse gianduja, insert crème praliné et 
noisettes croquantes.

CHF 4.90pièce

PRODUIT DE SAISON

VERMICELLES AUX MARRONS
Crème et pâte de marrons, meringue et 
chantilly.

CHF 3.80pièce

PRODUIT DE SAISON

MACARON FRAMBOISE
Macaron framboise, crème diplomate et 
framboises fraîches.

CHF 4.50pièce

PRODUIT DE SAISON

ÉCLAIRS
Pâte à choux, fondant et crème pâtissière 
aromatisée chocolat, vanille ou café.

CHF 4.00pièce

TARTE TATIN
Pâte feuilletée et pommes caramélisées.

CHF 4.50pièce
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TRUFFÉ AU CHOCOLAT
Biscuit amande, mousse de chocolat noir 
et poudre chocolat cacao.

CHF 4.30pièce

SAN MARCO
Génoise, crème aux œufs caramélisés, 
crème diplomate et chantilly.

CHF 4.30pièce

MOUSSETTE 3 CHOCOLATS
Biscuit amande chocolat, mousse 
chocolat noir, mousse chocolat au lait et 
mousse chocolat blanc.

CHF 4.30pièce

MOUSSETTE PRALINÉ
Génoise chocolat, crème chantilly praliné 
et mousse chocolat Lait.

CHF 4.30pièce

FORÊT NOIRE
Génoise chocolat, mousse chocolat, 
chantilly et copeaux de chocolat au lait.

CHF 4.30pièce

BAVAROIS PASSION OU FRAMBOISE
Biscuit amande, mousse passion ou 
framboise et décor fruits.

CHF 4.30pièce

MILLE-FEUILLE
Pâte feuilletée, crème pâtissière vanille, 
fondant et confiture de framboise.

CHF 4.00
CHF 4.50
CHF 4.50

vanille
fraise

marron

MOUSSETTE FRAISE MANGUE
Biscuit amande, mousse fraises des bois, 
gelée fraise et mousse mangue.

CHF 4.30pièce

PRODUIT DE SAISON

VARIANTE DE SAISON
Fraise ou Marron

TIRAMISU AUX FRUITS ROUGES
Mousse mascarpone, insert gelée 
fruits rouges, biscuit cuillère et glaçage 
framboise.

CHF 4.30pièce



BROWNIE
Brownie aux noix et pépites de chocolat.

CHF 3.30pièce

MOELLEUX CHOCOLAT
Sucre, œuf, ganache chocolat, beurre, 
farine.

CHF 3.90pièce

FLAN
NATURE/MYRTILLES/ABRICOTS
Pâte feuilletée et crème pâtissière.
Nature, myrtilles ou abricots.

CHF 3.20pièce

JALOUSIE (PÂTE FEUILLETÉE)
POMMES/ABRICOTS/PRUNEAUX
Pommes et compote de pommes.
Crème pâtissière et abricots sirop.
Crème d’amande et pruneaux.

CHF 3.20pièce

MIGNARDISES
Assortiment varié.

CHF 2.50
CHF 76.00

pièce
plateau 35 pièces
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FINANCIER (MOELLEUX AMANDE)
Citron - Crème citron.
Chocolat - Vermicelle et ganache chocolat.
Framboise - Confiture de framboise et 
framboise.

CHF 2.80pièce

PIGNONS
Crème d’amande et pignons de pin.

CHF 3.40pièce

CANNELÉ DE BORDEAUX
Lait, sucre, farine, œufs, jaune d’œuf et 
vanille.

CHF 2.50pièce
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TARTE AU CITRON MERINGUÉE
Pâte sucrée, crème citron et meringue 
italienne.

CHF 21.00
CHF 24.00

18 cm
22 cm

TARTE CITRON
Pâte sucrée et crème citron.

CHF 19.00
CHF 22.00

18 cm
22 cm

TARTE AUX FRAMBOISES
Pâte sucrée, crème diplomate et 
framboises.

CHF 18.50
CHF 24.50

18 cm
22 cm

TARTE AUX FRAISES
Pâte sucrée, crème diplomate et fraises.

CHF 18.50
CHF 24.50

18 cm
22 cm

TARTE AUX FRUITS DE SAISON
Pâte sucrée, crème diplomate et fruits de 
saisons.

CHF 18.50
CHF 24.50

18 cm
22 cm

TARTE AUX ABRICOTS
Pâte à gâteau, crème pâtissière et 
abricots sirop.

CHF 11.50
CHF 16.00
CHF 34.20

18 cm
22 cm
30 cm

TARTE AUX PRUNEAUX
Pâte à gâteau, crème d’amande et 
pruneaux.

CHF 11.50
CHF 16.00
CHF 34.20

18 cm
22 cm
30 cm

TARTE POIRE CHOCOLAT
Pâte sucrée, crème d’amande, ganache 
chocolat et poire au sirop.

CHF 16.0018 cm

TARTE AUX POMMES
Pâte à gâteau, compote de pomme et 
pommes en tranche.

CHF 11.50
CHF 16.00
CHF 34.20

18 cm
22 cm
30 cm
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CŒUR DE FRANCE
Pâte feuilletée et sucre caramélisé.

CHF 2.80

CRÉATION ÉPHÉMÈRE
Pour toujours plus de gourmandise et d’originalité, le Chef Pâtissier, vous propose 
chaque semaine une nouvelle pâtisserie individuelle en édition limitée.
Des créations éphémères de saison pour satisfaire et étonner tous les gourmands ! 

CHF 4.20Prix unique

NID GOURMAND
Pâte sucrée, masse noisette et confiture 
de framboise ou
Pâte sucrée, masse coco et confiture 
d’abricot

CHF 3.30

BISCUITS (PÂTE SUCRÉE)
Chat - Confiture de framboise.
Nounours - Ganache chocolat.
Hello Kitty et Smiley - Confiture de 
framboise ou abricot et pâte à sucre.

CHF 3.30
CHF 3.30
CHF 4.00

Chat
Nounours

Hello Kitty ou Smiley

SABLÉ
Pâte sablée et garnitures variées.

CHF 2.80

CAKE CITRON
Beurre, sucre, farine, œufs et crème 
citron.

CHF 10.00pièce

CAKE PASSION
Beurre, sucre, farine, œufs et crème 
passion.

CHF 10.00pièce

CAKE MARBRE
Beurre, sucre, farine, œufs et cacao en 
poudre.

CHF 10.00pièce
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NID VANILLE FRUITS ROUGES
Pâques 2017

ENTREMET TONKA
Pâques 2017

SABLÉ BRETON FRAMBOISES
Fête des Mères 2017

MINI MOELLEUX
Noël 2016

FLEUR DE MANDARINE GLACÉE
Noël 2016

MINI CHOUX
Noël 2016

PÂTISSERIES THÉMATIQUES

PIÉMONTAISE
Noël 2016

VENDÔME
Noël 2016

MOGADOR
Noël 2016

Bûche Glacée



BON A SAVOIR!

Biscuit Amande • Sucre glace, farine, poudre d’amandes, œufs, 
jaune et blancs d’œufs.
Biscuit Cuillère • Jaunes d’œufs, sucre, farine, maïzena et 
blancs d’œufs.
Brownies • Beurre, farine, sucre, chocolat, noix, poudre 
d’amandes, œufs et sel.
Chantilly • Crème liquide, crème double et sucre.
Crème d’Amande • Beurre, sucre, poudre d’amandes, œufs, 
vanille et maïzena.
Crème Citron • Jus de citron jaune, beurre, sucre, gélatine et 
jaunes d’œufs.
Crème Diplomate • Crème pâtissière, gélatine et crème 
chantilly.
Crème Pâtissière • Lait, œufs, sucre, poudre à crème (maïzena), 
vanille et beurre.
Crème Pralinée • Beurre, praliné et crème pâtissière.
Crumble • Beurre, sucre, farine et sel.
Ganache • Chocolat et crème liquide.
Génoise • Œufs, sucre, farine, maïzena et poudre de cacao pour 
les génoises chocolat.

Financier et Mini Moelleux • Sucre glace, sucre cassonade, 
farine, beurre, blancs d’œufs, vanille et poudre d’amandes.
Fondant • Sucre, glucose et arômes.
Macaron • Sucre glace, poudre d’amandes, sucre semoule et 
blancs d’œufs.
Masse amande • Sucre, poudre d’amandes, blancs d’œufs, 
vanille et crème pâtissière.
Meringue • Blancs d’œufs et sucre.
Pâte à Choux • Farine, beurre, eau, lait, sucre, œufs et sel.
Pâte à Cake • Beurre, sucre, œufs, farine et arômes.
Pâte feuilletée • Farine, eau, beurre, matière grasse végétale et 
sel.
Pâte à Gâteau • Matière grasse végétale, beurre, farine, sucre, 
eau et sel.
Pâte Sucrée • Farine, beurre, sucre, poudre d’amandes, œufs et 
sel.
Pâte Sablé • Beurre, sucre glace et farine.
Sablé Breton • Beurre, sucre cassonade, sucre glace, jaunes 
d’œufs, zestes de citron, farine et levure chimique.

RÉALISATION PERSONNALISÉE
Nous sommes à votre écoute pour tout type de création personnalisée selon vos envies.

GLOSSAIRE
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NOUVEAUTÉS DU CHEF
Notre gamme de produits continue de grandir et évoluer, vous pouvez la découvrir dans votre 
boutique ou sur notre site internet
www.prestigegourmand.com

PRODUITS PORTUGAIS
Fabriqué par nos soins, 
notre gamme de produits 
portugais est déjà 
disponible, vous pouvez 
la découvrir dans votre 
boutique ou dans le 
complément de catalogue. 
Tous les classiques de la 
boulangerie et pâtisserie 
portugaise avec le gage de 
qualité d’une fabrication 
artisanale Genevoise.

EXCLUSIVITÉ!
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GLACES
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PETIT POT DE GLACE OU SORBET

Glace (arômes divers *)
Lait, jaune d’œuf, sucre, stabilisateur et 
trimoline.

CHF 4.50

CHF 18.00

pot

1 litre

VACHERIN GLACÉ
Meringue, glace ou sorbet, chantilly et 
fruits.

CHF 7.00part

* Parfum de base : vanille, chocolat, café, pistache 
et caramel.

** Parfum de base : fraise, framboise, citron, 
mangue et variétés selon saison.

Taille selon commande.

Sorbet (arômes divers **)
Purée de Fruits, sucre et stabilisateur.

CHF 5.50pot spécial vanille croquant
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TRAITEUR



25

RAMEQUIN FROMAGE
Pâte à gâteau salée, Gruyère, œufs et 
crème.

CHF 4.10pièce

QUICHE LARDONS
Pâte à gâteau salée, lardons, Gruyère, 
œufs et crème.

CHF 5.50pièce

MINI QUICHE OU PIZZA
Quiche - Pâte à gâteau salée, lardons, 
Gruyère, œufs et crème.
Pizza - Pâte à gâteau salée, sauce 
tomate, crème, fromage et olive noir.

CHF 2.50pièce

PÂTÉ EN GELÉE
Pâte brisée, viande de porc, œufs et 
gelée.

CHF 4.10pièce

CROISSANT AU JAMBON
Pâte feuilletée et masse à jambon 
moutardé.

CHF 3.90pièce

VIENNE EN CAGE
Pâte feuilletée et saucisse de Vienne.

CHF 4.20pièce

TAILLÉ AUX GREUBONS
Farine de froment, greubons 25%, eau, 
graisse végétale, sel iodé et levure.

CHF 3.40125 gr

FEUILLETÉS SALÉS
Assortiment varié.

CHF 6.50
minimum 300 gr

100 gr

PAIN CIGARE OU CAVIAR
Farine, œufs, levure, lait et beurre.

CHF 3.00
CHF 5.00

cigare 130 gr
caviar 250 gr
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NAVETTE OU DÉLICE GARNIE
Variété selon commande.

CHF 2.70pièce

PIZZA INDIVIDUELLE
Jambon fromage - Pâte à pizza, sauce tomate, 
gruyère, mozzarella et jambon blanc.
Végétarienne - Pâte à pizza, sauce tomate, 
gruyère, mozzarella, légumes et tomates cerises.

CHF 6.00pièce

CANAPÉ
Assortiment varié.

CHF 2.60
CHF 49.00

minimum 20 pièces
pièce

plateau de 24

TARTE SALÉE
Variété selon saison.
• Ratatouille
• Epinard
• Thon
• Poireaux saumon
• Aubergines

CHF 38.0030 cm
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PAIN SURPRISE
Garni selon commande.

CHF 89.00
CHF 109.00

1.5 kg
2.5 kg

PAIN SURPRISE TORTUE
Garni selon commande.

CHF 89.00
CHF 109.00

1.5 kg
2.5 kg

PAIN SURPRISE CROCODILE
Garni selon commande.

CHF 89.00
CHF 109.00

1.5 kg
2.5 kg

PAIN SURPRISE POISSON
Garni selon commande.

CHF 89.00
CHF 109.00

1.5 kg
2.5 kg

PAIN SURPRISE HALLOWEEN
Garni selon commande.

CHF 89.00
CHF 109.00

1.5 kg
2.5 kg

PAIN SURPRISE PERSONNALISÉ
Exemple de pain garni pour un de nos 
fidèles clients.
Pour plus de choix ou une 
personnalisation contactez-nous.

CHF 89.00
CHF 109.00

1.5 kg
2.5 kg

GARNITURES DE BASECONTENU

Pain de 2.5 Kg
5 étages de garnitures

environ 115 mini sandwich

Pain de 1.5 Kg
3 étages de garnitures

environ 65 mini sandwich

Jambon blanc
Salami

Gruyère
Jambon cru

Parfait
Saumon

Viande séchée
Fromage aux herbes
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